
サミット株式会社　広報室

 し お は ま

　弊社は、 2018年12月5日(水)、神奈川県川崎市に「サミット川崎塩浜プロセスセンター」を開設し、

　テスト稼働を開始します。

　同センターの開設により、店舗での採用難、人手不足への対応を図るとともに、精肉部門の店内作業の

　軽減化を図ることで、精肉・総菜部門の強化やサービスの向上につなげます。

　また、売場と作業場スペース配分の見直しを可能にし、競争力のある店舗設計を実現することで、都心

　型小型店への対応を図ります。

記

　1.　稼働日　　　　　2018年12月5日（水）

　2.　実施業務　　　　豚肉の加工、　赤どりの加工、　ラム肉の加工、　とりひき肉の加工、

　　　　　　　　　　　牛豚ひき肉原料（粗挽きまで）、総菜用揚げ油の小分け

　3.　全店供給までのスケジュール

　　　（1）2018年12月5日　　テスト稼働開始

　　　（2）2019年1月下旬　　本稼働開始（24店舗対応）

　　　（3）その後店舗数を増やし、2020年3月に全店供給開始予定

≪プロセスセンター概要≫

□　　住所　　　  〒210-0826　　神奈川県川崎市川崎区塩浜２丁目１２番２１号

□　　建物フロアレイアウト：地上３階建て

３階

住商フーズ㈱スペース

１階

□　　当社占有面積　　　　　3,112.7㎡（3階は2,499.4㎡）

□　　延べ床面積　　　　　　8,271.8㎡

□　　敷地面積　　　　　　　5,328㎡

□　　入・出庫バース数　　　12バース

□　　センター長　　　　　  伊藤　真義　（いとう　まさよし）

□　　社員数　  　　　　　　50.0人　(正社員10.0人、パートタイム･アルバイト社員40.0人)

　　　　　　　　　　　　　　※パートタイム･アルバイト社員は173時間/月＝1人で計算

当社プロセスセンター（作業場・冷蔵庫・冷凍庫）、事務所、休憩室　など

２階

入・出庫スペース、商品仕分け室、総菜用油小分け室　　など
住商フーズ㈱スペース

2018年11月30日



≪センター外観≫

      ＜交通アクセス＞

・ＪＲ川崎駅より臨港バス　　「塩浜２丁目」下車　徒歩１分

・ＪＲ川崎駅より市営バス　　「塩浜営業所」下車　徒歩１０分

・京急大師線小島新田駅より徒歩23分

             以上


